POTAGES

1. Potage aux cheveux d’anges

4. Potage au poivre oriental

5. Créme de nids d’hirondelles

6. Creme d ailerons de requin

7. Potage au poulet et champignons chinois
8. Potage aux raviolis chinois

ENTREES

11. Cuisses de grenouilles a I’ail
12. Hors d’ceuvre (croquette et brochette)

13. Mandarin (croquette,brochette,2 scampis)

14. Croquettes de soja

15. Scampis a l’ail

16. Brochettes de porc

17. Brochettes de poulet

20. Salade chinoise au poulet
24. Beignets de scampis

25. Beignets de calamars

26. Crevettes phénix

27. Scampis aux 5 parfums

SPECIALITES D’ENTREES

101. Raviolis aux crevettes vapeur
102. Bouchée de porc vapeur

104. Croissants farcis au poulet
105. Raviolis poélés aux viandes
106. Rouleaux de printemps nems
107. Wantan frits

108. Cocktail de dim sum (2cvts)
109. Assortiment croquant (2cvts)
201. Raviolis aux viandes vapeur

6.50
6.50
6.50
7.00
7.00
7.00

15.00
9.50
11.50
8.00
15.00
10.00
9.50
11.50
13.00
13.00
8.50
15.00

8.00
8.00
8.00
11.00
8.00
9.00
19.00
23.00
8.50

POISSONS

28. Scampis au curry

29. Poisson au curry

31. Poisson aux legumes

32. Poisson sauce piquante

33. Beignets de scampis aigre-doux
34. Scampis aux légumes

35. Scampis mode Ming’s piquante

36. Scampis bambous et champignons chinois

VOLAILLES

41. Poulet aux amandes

42. Poulet sauce piquante

43. Poulet chop suey

44. Poulet au curry

45. Poulet aux poivrons

46. Poulet aux ananas aigre-doux

47. Poulet sauce tomate

48. Poulet bambous et champignons chinois
49. Canard aux ananas

50. Canard aux légumes

51. Canard laqué de Pékin (avec crépes)
52. Canard au citron

53. Canard aux champignons chinois
54. Canard roti a la Cantonaise

57. Poulet aux gingembres

SUGGESTIONS DU CHEF

A. Boeuf au basilic (piquant)

B. Poulet au poivre noir

C. Canard a l’orange

E. Scampis aux noix de cajoux

F. Lamelles de beeuf au poivre noir

G. Canard caramélisé au saké de rose

18.50
17.50
17.50
17.50
18.00
18.50
18.50
19.50

17.00
16.00
16.00
16.00
16.00
16.00
16.00
17.00
18.50
18.50
19.50
19.00
19.50
18.50
17.00

17.50
17.50
19.00
19.50
18.50
19.00

VIANDES

60. Beoeuf au curry

61. Beoeuf aux oignons

62. Boeuf chop suey

63. Beeuf aux champignons

64. Beoeuf aux poivrons

65. Boeuf bambous et champignons chinois
66. Beignets de porc aigre-doux

67. Porc chop suey

68. Porc Szechuan (piquant)

69. Porc sauce Satay

70. Porc bambous et champignons chinois
72. Beeuf brocolis

73. Beeuf sauce tomate

74. Beeuf aux gingembres

75. Beeuf sauce Satay

77. Travers de porc caramélisés

SPECIALITES DE LA MAISON

80. Plat spécial maison

81. Calamars sauce haricot noir
82. Nouilles au poulet du chef

84. Calamars aux légumes piquant
85. Poulet fagon du chef

86. Scampis fagon du chef piquant
87. Beeuf crépitant sauce Satay

17.00
17.00
17.00
17.00
17.00
17.50
16.00
16.00
16.00
16.00
17.00
17.00
17.00
17.00
17.00
17.00

18.00
17.00
17.00
17.00
17.50
20.50
18.00



NOUILLES ET RIZ

90. Nouilles sautées au poulet
91. Nouilles sautées au porc
92. Nouilles aux 3 délices
93. Nouilles sautées végétariennes
94. Nouilles sautées crevettes
96. Riz saute au poulet
97. Riz sauté au porc
98. Riz sauté au beeuf
99. Riz sauté aux crevettes
100. Riz aux 3 délices
Nouilles sautées au boeuf
Nouilles sautées aux scampis
Riz aux scampis
Riz sauté aux légumes

DESSERTS

Lychees
Beignets de pommes
Beignets de bananes

BOISSONS

Jus de lychee
Biere chinoise

15.50
15.50
17.50
14.50
17.00
15.50
15.50
15.50
17.00
17.50
15.50
18.50
18.50
14.50

7.00
7.50
7.50

4.00
5.00

Au plaisir de vous recevoir bientot a
notre service traiteur

Ouvert tous les jours de 12h a 14h et
de 18h a 21h30
Fermé le mardi

Tous nos plats seront accompagnés de riz
blanc vapeur ou de riz sauté aux ceufs !
Pour le remplacement du riz par des
nouilles sautées, un suppléement de
4.00€/plat sera ajouté !

Une petite boite de riz blanc ou de riz
sauté aux ceufs supplementaire : 5.00€

Restaurant
« Le Mandarin »

Spécialités chinoises
Depuis 1979

Vous dit bonjour et vous propose
sa carte traiteur

Rue de Soignies, 13
1400 Nivelles
TEL : 067/21.57.91

Tarifs a partir de 07/2024




